FORRATTER

Skagencanapé med lojromscréeme
Shrimp salad on a canapé served with a bleak roe cream

Hummersoppa med Vasterbottenoststang
Lobster bisque with a Vdsterbotten cheese straw

Tunnbrodsroulad med rokt rensteksmousse
Polar bread roulade with a smoked reindeer mousse

Sparris med parmaskinka och tryffelsmaksatt skum
Fresh asparagus with Parma ham an a truffle butter sauce

VARMRATTER

Majskycklingbrost "Coqg au vin” med smalok, coppa samt

ortslungad pasta
Corn fed chicken "Coq au vin” with pearl onions coppa ham and herb savtéed
pasta

Rodvinspocherad oxfilé med palsternacks- och potatismousse
samt gremoulata och primorer

Red wine poached filet of beef served with a parsnip and potato rmousse,
vegetables and a grermoulata

Rostad halleflundra med krabb duxelle, sparrisrisotto

och rostad vitlokssky
Roasted Halibut with a crab duxelle asparagus risotto and a roasted garlic juice

DESSERTER

Créme brulé med barkompott
Créme brule with a fruit cornpote

Jordgubbstiramisu med apelsin tuile
Strawberry tirarmisu with an orange tuile

Marangsviss med hallon
Rasberry merange swiss

Kaffe

Ostbricka



VINPAKET

1 glas mousserande vin
1glas vin till forratt/dessert
1 glas vin med pafyllning till varmratten

Radmannens vinpaket 245:-
Stora Brannbos vinpaket 315:-
Borgmastarens vinpaket 425:-

1 glas dessertvin eller 1 glas portvin till ostbrickan 45:-

Alkoholfria viner 105:-/flaska
Lattol/vatten/lask 20:-/flaska

Ovanstdende menyer serveras till sallskap ©ver 50 personer, val]
samma meny for hela sallskapet.

PRISER

Tva ratter inkl. kaffe 425:-
Tva ratter inkl. ostbricka 470:-
Tre ratter inkl. kaffe 525:-
Tre ratter inkl. ostbricka 570:-
Barn under 12 &r V2 priset



