FORRATTER

Laxrostbiff med morotstzatziki och jungfrusallad
Seared marinated salmon with a carrot tzatziki and assorted salads

Halstrad oxfilécarpaccio med adelost och ruccola
Seared filet of beef with blue cheese and rocket salad

Getostterrin med auberginréra och tomat coulis
Goats cheese terrine with a baba ganouch and a tornato coulis

VARMRATTER

Ugnstekt marulk med chorizo, havskraftor, réd pesto,

vitlokscroquette och grillade tomater
Roasted monkfish and spiced chorizo steak with langoustines, red pesto, garlic
croquettes and grilled tormatoes

Grillad lammfilé p& marrokanskt vis med couscous, haricote verts,
dadelsmulpaj och zucchini relish

Grilled larmb stek Morocan style with cous cous and a green beans and adates
ccrumble fresh mint and zucchini relish

Grillad oxfilé, mandelpotatisgratang serveras med tomat- och

hummer olja
Grilled filet of beef steak with, potato gratin, tornato and lobster oil

DESSERTER

Creme brulé med marinerade fikon
Créme brulé with marinated figues
Choklad brioche "Club sandwich” med chokladmousse, pocherade
paron och hallonkompott

Chocolate brioche "Club Sandwich” with chocolate mousse, poached pears and
raspberry compote

Klassisk tiramisu
Tiramisu

Kaffe

Ostbricka



VINFORSLAG

1 glas mousserande vin
1glas vin till forratt/dessert
1 glas vin med pafyllning till varmratten

Radmannens vinpaket 245:-
Stora Brannbos vinpaket 315:-
Borgmastarens vinpaket 425:-

1 glas dessertvin eller portvin till ostbrickan 55:-

Alkoholfria viner 105:-/flaska
Lattol/vatten/lask 20:-/flaska

Ovanstdende menyer serveras till sallskap ©ver 50 personer, val]
samma meny for hela sallskapet.

PRISER

Tva ratter inkl. kaffe 515:-
Tva ratter inkl. ostbricka 565:-
Tre ratter inkl. kaffe 615:-
Tre ratter inkl. ostbricka 665:-
Barn under 12 &r 2 priset pd menyn

Alla ovanstaende priser ar inkl. 25% moms och avser pris per person om
inget annat angivits



